
 

 

QUINTA DO COUQUINHO COLHEITA / Douro / Tinto / 2023 

Denominación de Origen Controlado:  DOC – Douro 
 
 
VARIEDADES:  En régimen de producción integrado, este vino tiene en su 

origen las mejores uvas de las variedades tradicionales de la región: 
Touriga Nacional, Touriga Franca y Sousão. 

 

VINIFICACIÓN:  Las uvas se recolectan a mano, en su punto ideal de 
maduración, buscando una maduración vigorosa con el objetivo de 

mayores concentraciones aromáticas y polifenólicas. La vinificación se 
realizó en cubos de acero inoxidable, permitiendo así que los componentes 

de calidad presentes en los hollejos de las uvas maduras pasaran 
suavemente al vino, con ligeros remontados y maceración prolongada. 

 
ENVEJECIMIENTO: Tras la fermentación maloláctica, el vino envejece en 

barricas de roble francés nuevos, de 1º, de 2º y de 3º año, durante 12 meses. 

 
EMBOTELLADO:  Julio 2025 

 
NOTA DE CATA: Color morado intenso, notas florales de violetas con 

predominio de aromas de fruta roja (fresa y cereza) terminando con ligeras 
sensaciones de café, cacao y madera tostada, debido a su crianza en barrica. En 

boca, los taninos están bien presentes, aunque redondos, con una acidez 

elegante que le aporta un frescor impactante, complementado con la 
característica mineralidad del Duero, con final voluminoso, persistente y 

envolvente. 
 
PARÁMETROS ANALÍTICOS: 
Grado Alcohólico:  14,0 (%/v - 20º) 

pH: 3,72 
Acidez Total: 5,3 (g/l Ácido Tartárico) 

Acidez Volátil: 0,6 (g/l Ácido Acético) 
Azúcares Totales: 0,96 g/l 

Contiene Sulfitos 

Lote: QCC23 
 

ENÓLOGO: Victor Rabaçal 


