
 

 

COUQUINHO SUPERIOR COLHEITA / Douro / Blanco / 2023 

Denominación de Origen Controlado:  DOC – Douro 
 
 
VARIEDADES:  Rabigato, Viosinho e Gouveio. 

 
VINIFICACIÓN: Las uvas fueron recogidas a mano, en su punto ideal de 

maduración, lo que lleva a mayores concentraciones aromáticas. 

 
ENVEJECIMIENTO : 30% del lote se fermentó en barricas de roble francés 
durante 6 meses, aumentando la riqueza y complejidad del vino. 
 

EMBOTELLADO:  Julio de 2024 
 

NOTA DE CATA: Color amarillo limón medio. En nariz presenta ligeras notas de 
cítricos de limón y naranja asociados con cierta mineralidad, finalizando con 
un toque tropical de piña. En boca su alta acidez transmite mucha frescura, 
destacando notas cítricas, buen carácter frutal tropical asociado a una 
sensación de untuosidad y a unas agradables notas tostadas derivado de su 
crianza en barrica. En general es elegante y bien estructurado, revelando una 
intensidad alta y un final largo. 

 
PARÁMETROS ANALÍTICOS: 
Grado alcohólico:  11,5 (%/v - 20º) 
pH: 3,38 
Acidez Total: 6,2 (g/l Ácido tartárico) 

Acidez Volátil: 0,21 (g/l Ácido acético) 
Azucares Totales: 0,6 g/l 

Contiene Sulfitos 
Lote: QCCB23 

 

ENÓLOGO: Victor Rabaçal 


