
   

 

ENCOSTAS DO GAVIÃO / Douro / Branco / 2021 

Denominação de Origem Controlada:  DOC – Douro 
 
 
CASTAS:  Rabigato e Códega do Larinho. 

 
VINIFICAÇÃO: As uvas foram vindimadas à mão, no seu ponto ideal de maturação, 

pretendendo-se que apresentem uma maturação pujante, conduzindo a maiores 

concentrações aromáticas e polifenólicas. A vinificação foi feita em cubas inox, 
permitindo assim que os constituintes de qualidade presentes nas películas das 
uvas bem maduras passassem, suavemente, para o vinho com ligeiras 
remontagens e macerações prolongadas. 

 
ESTÁGIO: Após a fermentação maloláctica, o vinho estagiou em cubas de Inox até 

ao seu engarrafamento. 
 

ENGARRAFAMENTO:  Agosto de 2022 

 
NOTAS DE PROVA: Cor amarelo limão pálido, nariz perfumado e intenso, com 
notas florais de camomila onde sobressaem os aromas cítricos a casca de limão 
e laranja associados a notas tropicais de ananás e manga. Na boca é seco, com 
uma acidez elevada o que lhe confere uma sensação de frescura imediata, 
terminando com um volume de boca médio e envolvente. 

 
PARÂMETROS ANALÍTICOS: 
Teor alcoólico:  11,0 (%/v - 20º) 
pH: 3,19 
Acidez Total: 6,0 (g/l Ácido tartárico) 

Acidez Volátil: 0,2 (g/l Ácido acético) 

Açúcares Totais: 0,6 g/l 
Contém Sulfitos 

Lote: EGB21 
 

ENÓLOGO: Victor Rabaçal 


